
Für jeden Anlass das perfekte Gericht!

vom San Remo
CATERINGCATERING

Sie wünschen kein 3-Gänge-Menü?
Wählen Sie nur eine Auswahl unserer Vorspeisen oder 
Hauptgerichte, berechnen wir einen Aufpreis von 7,50 € p.P. 
Für das Dessert berechnen wir ebenfalls 7,50 € p.P. 

RUND-UM-RUND-UM-SORGLOS-PAKET

Gerne liefern wir Ihnen auch Teller und Besteck für Ihre Veranstaltung und holen das benutzte
Geschirr wieder bei Ihnen ab. Die Pauschale beträgt 3,50 € p.P., einzeln jeweils 2,00 €.
Benötigen Sie ebenfalls Personal während Ihrer Feier, haben wir auch dafür eine auf Sie   
abgestimmte Lösung.

 Sprechen Sie uns gerne an oder schreiben Sie uns eine Mail!

 Tel.: 0431 567 856, Mail: info@sanremo-kiel.de

Alle Infos auch unter: www.sanremo-kiel.de
Lieferkosten & Liefergebiete:
Ab einer Rechnungssumme von 550 € liefern wir Ihr Catering kostenlos* zu Ihnen nach
Hause. Bei Bestellungen unter dieser Summe berechnen wir eine Lieferpauschale von 45 €*. 
Auch Selbstabholung möglich.
*Die kostenlose Lieferung und die Lieferpauschale gelten innerhalb KIels und ggf. direkter Umgebung. Fragen Sie gerne bei uns nach!

Dreiecksplatz 8 | 24105 Kiel | Tel.: 0431  567 856

Tradition seit 1977



Stellen Sie sich Ihr Catering für Ihre Veranstaltung ab einer 
Personenzahl von 10 Personen individuell zusammen:

Catering für jeden AnlassCatering für jeden Anlass

3-Gänge-Menü
Wählen Sie eine Vorspeisenkategorie und kombinieren Sie diese mit einer Kategorie der
Hauptgerichte. Bei Wahl von Vorspeise und Hauptgericht ist das Dessert im Preis enthalten.

Vorspeisen
11,50 €

12,90 €

15,90 €

Kategorie A – leichter Genuss
gegrilltes Gemüse leicht mariniert mit italienischen Kräutern,
Parmaschinken, toskanische Salami „Salciccia“ & Gorgonzola
Kategorie B – vegetarische Vielfalt
gegrilltes Gemüse leicht mariniert mit italienischen Kräutern, gebackene
Tomaten mit Parmesan gratiniert auf hausgemachtem Pesto,  Schafskäse und
Gorgonzola – auf Wunsch auch gerne vegan!
Kategorie C – Lieblingsgerichte
gegrilltes Gemüse leicht mariniert mit italienischen Kräutern, Mozzarella Caprese,
Bruscetta mit frischen Markttomaten, hausgemachtes Brot, Parmaschinken,
toskanische Salami „Salciccia“, Schafskäse, Gorgonzola, Parmesan, Tacchino Tonnato
(Hänchenbrustscheiben mit leichter Thunfisch-Kapern-Créme)
Kategorie D – ein italienischer Traum 19,50 €
gegrilltes Gemüse leicht mariniert mit italienischen Kräutern, Mozzarella
Caprese, Bruscetta mit frischen Markttomaten, hausgemachtes Brot, Parmaschinken,
toskanische Salami „Salciccia“, Schafskäse, Gorgonzola, Parmesan, Vitello Tonnato
(Kalbsfleischscheiben mit leichter Thunfisch-Kapern-Créme), Gambas-Spieße in Limetten-Mari-
nade und Carpaccio serviert mit gehobeltem Parmesan, Champignonscheiben und Trüffelöl auf
einem Rucolabett

Warme Speisen
Kategorie A – Pasta, Pasta!          14,50 €
zwei hausgemachte Pastagerichte unserer Karte
Kategorie B – Viva Vegetaria 17,50 €
Wählen Sie zwei der folgenden Hauptgerichte:

• mit Schafskäse und Parmesan gebackene Aubergine an Kräutern
der Provence mit hausgemachtem Pesto

• ein hausgemachtes vegetarisches Pastagericht unserer Karte
• knusprige Polenta-Sticks mit Kräuterdip
• mediterraner Couscoussalat mit Datteln, Granatapfel, Mandeln, Schafskäse & Minze

21,50 €

serviert mit mediterranem Gemüse sowie Rosmarin- oder Parmesankartoffeln
Kategorie C – Mediterraner Genuss
Wählen Sie zwei der folgenden Hauptgerichte:
 • Hähnchen-Involtini mit Schafskäse und Spinat gefüllt in leichter Gorgonzolasoße
 • Saltimbocca – Schweinefilet mit Salbei gefüllt und Parmaschinken umhüllt
 • Zanderfilet auf einem Gemüsebett mit Hummersoße
serviert mit mediterranem Gemüse sowie  Rosmarin- oder Parmesankartoffeln

Kategorie D – Italienisches Schlemmerbuffet  22,50 €
Wählen Sie zwei der folgenden Hauptgerichte:

 • saftige Steaks vom Rind in Chiantisoße
 • Saltimbocca - Schweinefilet mit Salbei gefüllt und Parmaschinken umhüllt
 • Zanderfilet auf einem Gemüsebett mit leichter Weißweinsoße

serviert mit mediterranem Gemüse sowie Rosmarin- oder Parmesankartoffeln

Dessert (im Preis vom 3-Gänge-Menü enthalten)

Süße Verführung – hausgemachtes Tiramisu und Limoncello Creme




